gourmet

Aperitief aan tafel 11.00 — 12.30 uur

Ontvangst
Uw gasten worden verwelkomd met een glas schuimwijn of fruitsap. Deze dranken worden

nageschonken gedurende de duur van het ontvangst. Andere dranken zijn op eenvoudig
verzoek verkrijgbaar.

Aanbod receptiehapjes
Op de tafel voorzien wij een assortiment koude hapjes. We voorzien 3 hapjes per persoon.

| VIP lunch 12.30 — 14.30 uur

Menu

Voorgerecht aan tafel
Fris gemarineerde zalm met limoen-honingdressing

Hoofdgerecht in buffetvorm

Thaise curry met scampi, krokante groenten en basmatirijst
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Gebraden rundstuk op plank versneden met pepersaus
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Fazantborst “Fine Champagne”
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Gratin dauphinois, fijne boontjes, gecarameliseerd witloof
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Nagerecht & koffie aan tafel

Tartaar van ananas met mousse van witte chocolade en lavendel

Open Bar 11.00 — 18.30 uur

Gedurende de duur van het event is er een open bar waar de gasten zich kunnen laten
bedienen.

Drankassortiment:
e Witte en rode wijn
Frisdranken; Coca Cola, Coke Light, Fanta
Mineraalwaters; Bruisend en plat
Bier; Stella Artois
Fruitsap

Avondbuffet 16.00 — 18.30 uur

Buffetjes
Uw gasten bedienen zich naar believen van volgende gerechtjes

Worst a gogo
Diverse soorten chipolata’s tussen een broodje met cowlsla:
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Merguez, Provencaalse varkensworstjes & Italiaanse varkensworstjes

Pasta a gogo

Twee soorten pasta
Gasten bedienen zich van gemalen kaas en diverse olién

Penne all’arrabiata

Penne ala carbonara

Pita

Pitabroodje gevuld met pittig gekruide kippenfilet, geserveerd met kruidensausje en ijsbergsla
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